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EXTRA QUALITY

Ingredience

1 kg brambor

= 500 g fedkvitek

e 4ks jarni cibulky

3vejce

100 m| extra virgin olivového oleje

100 g sluneénicovych nebo dyfiovych seminek
citrén

smés kofeni ,Salat pikant”

sul

Jarni salat s bramborami a redkvi¢kou

1/5

Brambory ve slupce a vajftka uvafime (miUZeme v jednom hrnei) a
jeste teplé oloupeme.

2/s

Redkviky, teplé brambory a vajitka nakrajime na 1 cm kosticky, jarni
cibulku pak nadrobno,

3/s

Vie vloZzime do ohiaté misy, zalijeme olivovym olejem, pfidame 2
IZice smési Salat pikant, izitku soli, $tdvu z pulky citrénu a
promichame.

4/s

Na panvi nasucho opraZime slunenicova (dyfova) seminka, vsypeme
je do salatu a opatrné jesté jednou promichame.

5/s

Jesté vilazné podavame samotné nebeo s pedivern,
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