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Bilkovy dort s mandlemi

Kdyz mate Cas a chut’ ptipravit opravdu skvostny dort, zkuste jednu z variant klasického
dezertu pavlova.

Pocet porci: Na 8-10 porci
Doba ptipravy: Vice nez hodinu
Peceni 60 minut + chladnuti
Ptiprava 0:35

Ingredience
o 150 ml bilkd (z cca 4 vajec)
o 220 g jemného krupicového cukru
o 2 l1zice kukuti¢ného Skrobu, prosatého
o 2 1zicky bilého vinného octa
o 40 g mandlovych lupinki

Na dokonéeni
o 250 ml smetany ke Slehani

o 2 broskve, na platky
60 ml dezertniho vina

Priprava jidla

1 Zahftejte troubu na 150 °C. Hmotu ptipravte podle zékladniho receptu

2 Hmotu rozd¢lte do dvou kol o priméru 18 cm na plechu vyloZzeném pecicim papirem
a posypte mandlemi. Troubu ztlumte na 120 °C a vlozte do ni plech s pavlovami a hodinu

pecte. Pak troubu vypnéte a placky v ni nechte Gipln€ vychladnout. Smetanu uslehejte dotuha.

Polovinou natete jednu placku, piklopte druhou a pokryijte zbyvajici §lehackou.
Broskve a dezertni vino smichejte v mise a pak naaranzujte na dort. Hned podavejte.



